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L a légende rapporte 
que ce sont les 

Chevaliers de l’Ordre de 

Saint-Jean de Jérusalem 

qui auraient rapporté 

de Chypre le cépage 

Négrette.  

Ce cépage noir, exclusif 

de l’appellation Fronton, 

signe aujourd’hui 

l’originalité des vins  

de l’appellation.

Fronton, le vin des 
Toulousains



Région 
Sud-Ouest

Les premiers ceps de 
vignes de Fronton sont 

à une quinzaine de 
kilomètres de la place 

du Capitole !
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Zone AOP 
Fronton,  

à 30 min de 
Toulouse

Montauban

Le Tarn

La Garonne

Toulouse
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Particulièrement fruitée et aromatique, la 
Négrette permet de produire de jolis rosés à la 
robe assez soutenue et aux arômes intenses. La 
longueur en bouche et le joli gras des rosés de 
Fronton en font des rosés de gastronomie.

Des rosés de gastronomie,  
frais et aromatiques

Les vins rouges de Fronton offrent généralement 
des arômes de fruits noirs (mûre, cassis), de fleurs 
(violette, pivoine) et d’épices (réglisse, poivre). Ils 
sont élégants, souples, avec des tanins veloutés. 
Les vins de garde sont souvent plus complexes et 
charpentés.

Des vins rouges gourmands 
et élégants
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Le Restaurant

ÉPHÉMÈRE
d’Ava Traiteur



Partagez un dîner au cœur  
du vignoble !

Le concept : 
Après le succès de la saison d’hiver, le restaurant 
éphémère d’Audrey Aguirre reprend la route pour 
de nouvelles découvertes gustatives ! En partenariat 
avec la Maison des Vins et les vignerons de Fronton, 
le Chef propose des accords mets & vins qui mettent 
à l’honneur les châteaux et le terroir. Laissez-vous 
surprendre par des mariages parfois audacieux mais 
toujours efficaces...

Où ? Dans les Châteaux de l’AOP Fronton.

Quand ? 9 dates, du 5 juin au 2 septembre  

(programme détaillé p.21).

Le prix ? 35 € comprenant : apéritif, entrée, plat, 
fromage, dessert, café.

Où réserver ? AVA Traiteur 06 16 31 28 30 et  
05 61 82 24 78 ou par mail ava.traiteur@gmail.com 

Le + : le vigneron se fait sommelier 
le temps du repas !
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BIENVENUE

CHAI
LES VIGNERONS



Visitez un domaine viticole  
entre Toulouse et Montauban !

Le concept : 
En été, chaque jeudi est le moment d’une 
rencontre privilégiée avec un vigneron de 
l’AOP Fronton qui vous fait découvrir la passion 
de ses vins et de son terroir au travers de la visite 
du chai, des vignes… et bien entendu d’une 
dégustation autour de quelques produits du 
terroir (fromages ou charcuterie). Les visites sont 
thématiques et s’adressent à toute la famille.

Où ? Dans les domaines de l’appellation Fronton.

Quand ? Les jeudis à 18 h 30, du 22 juin au  

31 août (programme détaillé p. 23).

Le prix ? 5 € (2 € pour les moins de 18 ans).

Où réserver ? Office de Tourisme du Vignoble 
de Fronton : 05 61 74 80 69.

Le + : à la fin de la visite, vous repartez  
avec un petit souvenir.
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BUISSONNIÈRES
LES



Vous allez vous sentir privilégiés 
d’être là !

Le concept : 
Deux fois dans l’été, en préambule à la fête des 
vins Saveurs & Senteurs, les Buissonnières vous 
emmènent en voyage le temps d’une soirée au 
rythme de la musique blues & swing américaine. 
Les vignerons, réunis pour l’occasion, proposent 
une dégustation à marier avec les autres produits 
locaux présents : une cuisine à l’américaine à base 
de produits du terroir proposée par les food trucks. 
Pour vos bambins, balades en calèche, jeux en bois… 
et magicien  ! Bref, des moments comme vous les 
aimez où se mêlent découverte et convivialité, à 
partager en famille ou entre amis.

Où ? Au Château Boujac (Campsas) et à la Maison 

des Vins et du Tourisme (Fronton). 

Quand ? Jeudis 27 juillet et 10 août, à partir de 18 h 30 

(programme détaillé p.22).

Le prix ? Entrée gratuite.

Où réserver ? Office de Tourisme du Vignoble de 
Fronton : 05 61 74 80 69.

Le + : deux soirées sur le thème de l’Amérique 
(cuisine et musique).
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À LA MAISON  
DES VINS ET DU  

TOURISME

DÉGUSTATIONS
THÉMATIQUES 



Aiguisez vos papilles !

Le concept : 
Le principe est simple. Un vigneron invite un autre 
artisan pour une dégustation commentée avec 
accords mets-vins. Le vigneron vous présente 
son domaine et vous fait déguster plusieurs de ses 
cuvées : découverte des cépages, reconnaissance 
des arômes. L’hôte, qu’il soit fromager, charcutier 
ou éleveur de canards, vous invite à découvrir ses 
produits, leurs histoires et à les marier avec les 
vins locaux. Quel que soit le temps, à Fronton, les 
mariages sont toujours heureux !

Où ? À la Maison des Vins et du Tourisme de Fronton.

Quand ? Les jeudis 5 octobre, 9 novembre et  

7 décembre à 19 h (programme détaillé p.21).

Le prix ? 17 €.

Où réserver ? Office de Tourisme du Vignoble de 
Fronton : 05 61 74 80 69.

Le + : une animation à taille humaine.
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Musique et Vins : et si c’était  
la recette du bonheur ? 

Le concept : 
Depuis 15 ans, le festival Musique en Vignes propose 
des concerts de musique classique d’une qualité 
exceptionnelle dans des lieux inattendus : églises, salles 
de spectacles, mais aussi dans le cadre prestigieux du 
parc de la Maison des Vins et du Tourisme de Fronton 
ou encore directement dans des chais du Frontonnais. 
Cet événement est à la fois un véritable révélateur de 
jeunes talents régionaux et crée aussi l’émulation avec 
de grands artistes internationaux.

Où ? Différents lieux dans le Frontonnais.

Quand ? Du 04 juillet au 12 décembre (programme 
détaillé p.20).

Le prix ? Tarif normal : 18 €, tarifs réduits : 13 et 7 €, 

gratuit pour les moins de 18 ans.

Où réserver ? Office de Tourisme du Vignoble de 
Fronton : 05 61 74 80 69. www.musiqueenvignes.com

Le + : tous les concerts sont suivis d’une dégustation 
de vins de Fronton !
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SAVEURS
SENTEURS



La fête des vins,  
conviviale par excellence.

Le concept : 
Le temps d’un week-end, Fronton fête son vignoble 
et vibre au rythme de la musique et des animations. 
Au menu, d’abord, des dégustations bien sûr, 
avec une trentaine de domaines représentés. Des 
produits du terroir ensuite, pour marier avec les vins. 
Et de grandes tablées pour passer un bon moment 
sur place, aux sons de musiques jazz et salsa ! Et 
puis, Saveurs & Senteurs ce sont aussi des ateliers 
œnologiques, des animations pour les enfants, un 
concours des vins, une exposition, etc. Bref, de quoi 
passer un excellent moment !

Où ? Centre-ville de Fronton.

Quand ? Du 18 au 20 août.

Le prix ? Accès libre.

Où se renseigner ? Office de Tourisme du 
Vignoble de Fronton : 05 61 74 80 69.
www.fronton-saveurs-senteurs.fr

Le + : une animation surprise inédite !
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p14-15 Musique en Vignes

04 juillet · 20 h 30
François-Frédéric Guy, pianiste  
de renommée internationale 
Château Cransac, Fronton

07 juillet · 20 h 30
Néon Blue, blues, funk, jazz 
d’inspiration californienne 
Domaine Le Roc, Fronton 

09 juillet · 17 h 30
Quatuor de Maurizi,  
rythmes tziganes 
Château Caze, Villaudric

11 juillet · 20 h 30
Jeunes prodiges de la région 
Occitanie
Greniers du Roy, Villemur

15 juillet · 20 h 30
Cabaret Lyrique 
Domaine Saint-Guilhem, Castelnau 
d’Estrétefonds

18 juillet · 21 h 30
Ciné concert La petite marchande 
d’allumettes, de Jean Renoir (1928) 
Maison des Vins et du Tourisme, 
Fronton

15 octobre · 17 h 30
Méloditions 
Salle de la Négrette, Labastide 
Saint-Pierre

12 décembre · 20 h 30
Café Ingres
Espace Gérard Philippe, Fronton

Tarif 
Normal : 18 € / Réduit : 13 €  
Gratuit pour les moins de 18 ans
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p6-7 Le Restaurant Éphémère 

p12-13 Dégustations thématiques
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02 juin - soir
Château Bellevue La Forêt, 
Fronton

03 juin - midi et soir
Château Bellevue La Forêt, 
Fronton

21 juin - midi et soir
Château Plaisance, Vacquiers

04 et 05 août - soir
Château Joliet, Fronton

01 et 02 septembre - soir
Château Peyrot, Orgueil

Tarif 
35 € (apéritif, entrée, plat, 
fromage, dessert, café)
Service midi : 12 h / 14 h
Service soir : 19 h 30 / 21 h 30

05 octobre - 19 h
Dégustations vins et fromages
Maison des Vins et du Tourisme  
à Fronton

09 novembre - 19 h
Dégustation vins et charcuterie
Maison des Vins et du Tourisme  
à Fronton

07 décembre - 19 h
Dégustations vins et canard
Maison des Vins et du Tourisme  
à Fronton

Tarif 
17 €
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p10-11 Les Buissonnières

27 juillet - 18 h 30
CHÂTEAU BOUJAC,  
Campsas

Animations 
Jeux en bois, maquillage  
pour les enfants

Dégustations 
Domaine Lescure 
Château Joliet  
Château Boujac

Repas 
The Trook Truck et ses  
burgers réalisés à partir  
de produits du terroir 
Las Chicas et leurs délicieuses 
empanadas argentines 
Fromages, fruits, miel, etc.

Animation musicale 
Bone Tee & The Slughunters,  
aux sonorités jazz & blues

10 août - 18 h 30
MAISON DES VINS  
ET DU TOURISME, Fronton

Animations 
Jeux en bois, magicien

Dégustations 
Château Plaisance 
Château Viguerie de Beulaygue 
Vinovalie - Cave Coopérative 

Repas 
O mon Pais et ses burgers  
tout fait maison !  
Las Chicas et leurs délicieuses 
empanadas argentines 
Fromages, fruits, miel, etc.

Animation musicale 
The Money Makers  
sur des airs swing & blues 
américains

Agenda 2017

Deux soirées, deux endroits, des terroirs, des paysages 
et des personnalités à découvrir ! 



p8-9 Bienvenue Chai les Vignerons

22 juin · Château Boujac
« Aux origines : le conservatoire  
et ses cépages »

29 juin · Domaine de Saint-Guilhem
« Des vins de Fronton atypiques 
au pays de la Négrette »

06 juillet · Viguerie de Beulaygue
« De la Négrette à l’Ondenc :  
des cépages enchanteurs »

13 juillet · Château Belaygues
« Un accueil authentique  
à la ferme » 

20 juillet · Domaine Le Roc
« De la Folle Noire  
à Don Quichotte : des cuvées  
fortes en caractère »

03 août · Château Plaisance
« La Négrette : qu’es aquò ? »

17 août · Château Clos Mignon
« La vigne au rythme des saisons »

24 août · Château Bellevue La Forêt
« De forêts en vignes :  
un panorama de 40 ans de 
passion viticole » 

31 août · Domaine de Lescure
« Quand la vigne côtoie  
la noisette »

Tarif 
5 €, 2 € pour les moins de 18 ans
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p16-17 Saveurs & Senteurs

18 août - à partir de 19 h
19 et 20 août - toute la journée
Fronton, Saveurs & Senteurs
Fête des vins de Fronton
Fronton - Gratuit

Agenda 2017
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Retrouvez les vins de l’appellation Fronton  
à la Maison des Vins et du Tourisme de Fronton 

Dégustation-vente du mardi au samedi 
Entrée libre et gratuite

Maison des Vins et du Tourisme / Château de Capdeville 
(direction Villaudric) à Fronton  

T. 05 61 74 80 69 – www.vins-de-fronton.com 
 (30 min de Toulouse, 20 min de Montauban)

AVEC  
LES 
PRODUITS 
D'ICI,

LE VIN 
DE CHEZ 
NOUS !


