OC%)ITANIE c N R D I. I ' S

RESTAURATION .
Menus du 01 au 05 Janvier 2024

P ooRs LUNDI MERCREDI JEUDI

Entrée Velouté de potiron Taboulé Betterave vinaigrette b Pizza au fromage

Plat principal Chipolata* \;;@g/ Aiguillette de poulet au jus Haché de beeuf sauce barbec g Calamars a la romaine
i
Accompagnement Purée Haricots verts persillés Coquillettes  mm®» Petits pois
Produit laitier Carré président Yaourt aréme Fromage blanc nature Edam
) +

Dessert Eclair chocolat Fruit @ Confiture Mousse au chocolat

Sans viande Poisson au court bouillon Feuilleté au fromage Omelette b

H 1 1 . iandes, issons S Produits cérealiers, oduits
Les familles d'aliments : ® fondespoissons @ Legumes @ B o oo s secs ® DPotoat:

i Présence de porc *
@ Appellation d'origine protégée P

@ Fabriqué en aveyron CEuf de France ﬁ’
ﬁgf Viande bovine francaise Label rouge <
T Viande porcine francgaise Péche responsable *
o»  Volaille francaise Agriculture biologique 3
Certification environnementale niveau 2 Haute valeur environnementale

Occitanie Restauration vous souhaite une bonne année !

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Occitanie Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Conformément a I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



